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Tapas to share (1208) - € 12,95/p

Heerlijke verfijnde aperitiefschotel om samen te genieten. Onze tapas to

share bevat coppa, chorizo, saucisson pur porc, aperokaasjes, olijven en

zoveel meer. Vanaf 3 personen.

Bruschetta’s voor in de oven (1495) - € 4,65/3st

Assortiment van 3 mini bruschetta’s.

Gelakte apero kippenboutje (713) - € 1,30/st

De lekkerste! Om op te warmen in de oven. 

Camembert Deluxe (1482) - 27,95/st

Bak de camembert met de broodjes 15 minuutjes op 180 °C in de oven en

serveer het daarna opnieuw in het schaaltje met de fijne sneetjes Italiaanse

ham eromheen. Voor 4 à 5 personen, heel leuk als sharing-aperitief! 

Schaaltje Iberico-ham (1206) - 23,80/st

Fijnproeven op z’n best! Onze zorgvuldig geselecteerde, ambachtelijke

Ibérico ham wordt dun gesneden voor de ultieme smaakbeleving. Puur,

authentiek en zonder toevoegingen – gewoon genieten! 150gr. 

Nacho’s (1475) - € 8,95/st 

Knapperige nacho’s met Mexicaanse saus, kaas en pepertjes. Heerlijke snack

voor in de oven. 

Liever zelf uw aperitiefhapjes maken? 
In onze winkels vind je een ruime keuze aan salades en apero's, zoals pikante

olijfjes, ansjovis, hummus, salami- en kaasblokjes, fijn gesneden rauwe ham en

zongedroogde tomaatjes. 

Aperitiefhapjes



Rundscarpaccio (1204) - € 13,95/p

Flinterdunne sneetjes mals rundvlees, met rucola

en Parmezaanse kaas; een verfijnde klassieker

Vlaamse asperges (1218) - € 14,95/p

met pastrami, seizoensgebonden

Gravlax (1220) - € 14,95/p

Huisgemaakte zalm, gepekeld en gekruid tot

perfectie 

Teriyaki (1222) - € 14,95/p

Sappige sneetjes rundsvlees, gemarineerd in een

teriyakisaus voor een heerlijke umami-smaak

Burrata alla Riviera (1215) - € 13,95/p

Zachte burrata met gekonfijte tomaat, kappertjes

en ansjovis. Een zonnig bordje boordevol smaak

uit het zuiden.

Koud voorgerecht

Warm voorgerecht
Verse kaaskroketten (1454) - € 3,30/st

Met Oud Brugge-kaas, een klassieker met een rijke,

smaakvolle vulling (frituur)

Verse garnaalkroketten (1455) - € 6,75/st

Grote royale kroketten met veel garnalen (frituur)

Kaasrolletjes met ham (1477) (oven) - €
3,45/st

Scampi (1576) - € 14,95/p

In Nantuasaus (6st) (oven)

Coquilles (1579) - € 15,95/p

Met fijne groentjes in de Nantuasaus (3st) (oven)

Onze verfijnde koude voorgerechten worden met zorg bereid en
gepresenteerd op een mooi bord per persoon. Geniet van:
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Soepen
Klassieke soepen (1263) - € 5,95/l

vrij verkrijgbaar in de winkel, niet op bestelling,

Bijvoorbeeld: tomatensoep, broccolisoep, groentesoep, preisoep...

Fijne soepen (1266) - € 6,95/l

Tomatenroomsoep met balletjes

Komkommersoep

Courgettesoep met munt

Geroosterde gele paprikasoep

Een verfijnde mix van vlees, vis en groenten, op de hete bakplaat voor

een authentieke smaakbeleving. Inclusief huisgemaakte sausjes en

versgebakken broodjes. Vanaf 4 personen (1141) - € 34,95/p

Vlees: Eendefilet, gemarineerde rundsreepjes, kippenspiesjes,

spekfakkeltje, fijn gekruid lamskroontje, kalfsoester met fijne vulling, witte

worstjes.

Vis: Verse zalm en tonijn.

Kaas: Berloumi grillkaas.

Bijgerechten: Patatas bravas & noedels.

Groenten: Champignons, paprikareepjes, courgette, gekruide uienringen

en Japanse wokgroentjes.

Teppanyaki
Grillen op Oosterse wijze
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Beenham

Ambachtelijk bereid en meermaals bekroond voor zijn onweerstaanbare

smaak en uitstekende prijs-kwaliteitverhouding. Onze beenham is eenvoudig

op te warmen en ideaal voor een feestelijke maaltijd.

Vanaf 4 personen – Wij voorzien minstens 300 g per persoon
Inclusief bouillon om de beenham in op te warmen, plus duidelijke instructies

voor temperatuur en opwarmtijd.

Beenham met koude groenteschotel (1551) - € 21,95/p

Met verse groenteschotel en aardappelsalade, mini broodjes & botertjes,

vinaigrette, tartaar & cocktailsaus en archiduc- of pepersaus om op te

warmen.

Beenham Royale (1552) - € 23,95/p

Met seizoensgroentjes om op te warmen (kant-en-klaar in een ovenschaal), 5

kroketjes per persoon, archiduc- of pepersaus om op te warmen.

Huisbereid, meermaals bekroond

Steengrill

Puur vlees speciaal voor op de steengrill. Voor een supplement van € 6,90 per

persoon krijg je er heerlijke garnituur bij: een frisse mix van sla, tomaatjes,

worteltjes, witte kool en komkommer, aangevuld met aardappelsalade,

vinaigrette én een selectie koude sauzen. Vanaf 2 personen. 

Steengrill (1131-1132) - € 18,95/p

Rund filet mignon, kalfs- en varkenshaasjes, kalkoenmedaillon, verse

casselerrib, chipolata, Frankfurter met spek en lamskroon.

 

Voor de grote vlees-eters
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Klaar voor een gezellige avond fondue? Onze fondueschotels worden met

zorg samengesteld en zijn perfect om samen van te genieten.

Voor een supplement van € 6,90 per persoon krijg je er heerlijke

garnituur bij: een frisse mix van sla, tomaatjes, worteltjes, witte kool en

komkommer, aangevuld met aardappelsalade, vinaigrette én een selectie

koude sauzen. Iedere formule is verkrijgbaar vanaf 2 personen. 

Fondue Classic (1101-1102) - € 13,95/p

Rundfilet mignon, kipfilet, varkenshaasje, spekrolletjes, balletjes en

worstjes.

Fondue Extra (1103-1104) - € 16,95/p

 Alles van de Fondue Classic, aangevuld met extra lams- of kalfsvlees.

Luxe Fondueschotel (1105-1106) - € 18,95/p

Vijf soorten vlees in ruime porties: filet pur, varkenshaasje, kalkoenblokjes,

eend, lamsvlees, spekrolletjes, balletjes en worstjes. Een heerlijke mix van

zowel ongekruid als hartig gekruid vlees.

Fondue voor de kindjes (1107) - € 11,95/p

Speciaal voor de kleine fijnproevers: balletjes, chipolata, witte worstjes,

stukjes kip, biefstuk en spekrolletjes.

Fondue
Zo gezellig, lekker én gemakkelijk!



Onze gourmetschotels zorgen voor een gezellige en smaakvolle avond. Elk

gourmetpakket wordt mooi gepresenteerd op een schaaltje per persoon. Voor

een supplement van € 6,90 per persoon krijg je er heerlijke garnituur bij: een

frisse mix van sla, tomaatjes, worteltjes, witte kool en komkommer, aangevuld

met aardappelblokjes om te bakken, vinaigrette én een selectie koude sauzen.

Iedere formule is verkrijgbaar vanaf 2 personen. 

Gourmet Basic (1121-1122) - € 14,95/p

Varkenshaasje, steak, brochette, chipolata, kipfilet, lamskoteletje, witte worst

en pepermedaillon.

Gourmet Royale (1123-1124) - € 17,95/p

Provençaals kalkoenlapje, steak met kruidenboter, brochette, varkenshaasje

met amandelschilfers, kalfsmedaillon, entrecoteburger, casselerrib en

chipolata.

Gourmet Premier (1125-1126) - € 19,95/p

Western steak, lamskroontje, entrecote, kalfsmedaillon, varkenshaasje met

spek, Berloumi grillkaas, eendenfilet en merguez worstje. Extra grote portie!

Gourmet voor de kleintjes (1127) - € 11,95/p

Chipolata, hamburger, kipfilet, biefstukje en Frankfurter met spek.

Gourmet





Koud buffet

Stadius staat bekend om zijn uitgebreide en smaakvolle koude buffetten,

stijlvol gepresenteerd op sierschotels. Onze buffetten worden met zorg

samengesteld, met huisgemaakte charcuterie en patés van topkwaliteit.

Daarnaast bieden we een selectie van de beste visspecialiteiten en kazen.

Vanaf 2 personen. Garnituur zoals sla, tomaatjes, worteltjes, witte kool en

komkommer, vers fruit, aardappelsalade, broodjes, botertjes, sausjes en

vinaigrette zijn inbegrepen bij ieder buffet. Gelieve tijdig te bestellen.

Vleeswarenbuffet (1175) – € 21,95/p

Een verfijnde vleeswarenschotel met uitsluitend huisgemaakte specialiteiten:

gekookte natuurham, pastrami, rundgebraad, seizoenspaté, Toscaans gebraad

of kalfsbrood met Stadius-ham, Zigeunersalami, kipfiletgebraad, extra rauwe

ham Stadius en gebraden kippenbout.

Vleeswarenbuffet met gepelde tomaat en grijze garnaal (1176) – €
26,95/p

Lentebuffet (1177) – € 29,95/p

Een elegant samengesteld vlees- en visbuffet met een heerlijke variatie:

gepelde tomaat met grijze garnalen, gepocheerde roze zalmfilet, gerookte

zalm, scampi, gevulde perzik met tonijn, natuurham, rundgebraad,

seizoenspaté, Zigeunersalami, kalfsbrood met Stadius-ham, extra rauwe ham

Stadius en apero kippenbout.

Luxebuffet (1178) – € 36,95/p

Een oogstrelend buffet met een mix van vis-, vlees- en kaasspecialiteiten.

Geniet van gepocheerde roze zalmfilet, een gevulde trostomaat met grijze

garnalen, onze huisgemaakte gravlax, tataki van tonijn, gamba, gedroogde

entrecote, carpaccio van pastrami met Parmezaanse schilfers, huisbereide

seizoenspaté, extra rauwe ham Stadius, salamiroosjes, apero kippenbout, Brie

de Meaux en een stukje blauwe kaas.

Extra visbuffet met uitgebreid visassortiment (1179) – € 37,95/p

11



Breughel
Échte huisgemaakte Breughelspecialiteiten, met de smaak van traditie!

Geniet van een ambachtelijke selectie vleeswaren en kazen, aangevuld met

heerlijke bijgerechten: rauwe ham, salami, Frankfurter-worstjes, stukjes droge

worst, witte worst, bloedworst, fricandon, grillspek, Gentse kop, Hoevekop,

seizoenspaté, abdij- en paterskazen, vers fruit en verse groentjes: sla,

tomaatjes, worteltjes, witte kool en komkommer, aangevuld met

aardappelsalade, smout, Tierenteyn mosterd, vinaigrette, selectie koude

sausjes, mini-broodjes met boter, soep én rijstdessert als afsluiter. 

Vanaf 4 personen (1181) - € 25,95/p 

Kaasplank
Een royale selectie topkazen uit België, Frankrijk, Spanje en meer! Laat je

verrassen door een smaakvolle mix van bekende klassiekers en verborgen

parels, perfect aangevuld met vers fruit, dadels, noten, vijgen en radijsjes, een

assortiment mini-broodjes, rozijnenbol en boter. 

Vanaf 2 personen (1182) - € 21,95/p 

Italiaans sharing buffet
Gezellig tafelen met familie en vrienden, net zoals de Italianen dat doen! Ons

Italiaans buffet brengt de authentieke smaken van Italië samen in een

feestelijke sharing-ervaring.

Een assortiment aan fijne huisgemaakte en Italiaanse vleeswaren: carpaccio

van gedroogde entrecote, Italiaanse rauwe ham, chorizo, pikante olijfjes,

zongedroogde tomaatjes, tortilla-mozarella spiesjes, Pasta pesto met Burrata

en basilicumolie, Pecorino, ciabatta en focaccia, tomatensalade, balletjes in

Italiaanse saus, bruschetta’s voor in de oven én tiramisu als zoete afsluiter. 

Vanaf 4 personen (1189) - € 26,95/p
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Onze vers belegde mini-broodjes zijn de perfecte keuze voor elke

gelegenheid. Een heerlijke variatie met fijne charcuterie, ambachtelijke kazen

en smaakvolle salades, allemaal bereid met de beste ingrediënten. Ideaal voor

vergaderingen, recepties of gewoon om samen van te genieten! Voor een

volwaardige lunch raden we aan om ongeveer vijf mini-broodjes per
persoon te voorzien. 

Mini broodjes receptie (3602) - € 1,65/st 

Malse mini-sandwiches, royaal belegd met o.a. ham, kaas, salami, paté,

kaassalade, kipsalade curry, préparé, tonijn en krabsalade. Geen groenten,

puur genieten van de vulling!

Mini broodjes luxe (3603) - € 1,90/st 

Mix van zachte mini-sandwiches & krokante mini-broodjes, met fijne garnituur,

allemaal rijkelijk belegd met o.a. ham, kaas, brie, salami, paté, préparé,

varkensgebraad, rauwe ham, kip curry, vleessalade, tonijn en krabsalade.

Mini broodjes premier (3604) - € 2,20/st 

Luxe-assortiment met zachte & krokante broodjes, allemaal mooi gegarneerd

met extra verfijnd beleg: fijne kazen, grillham, Zigeunersalami, seizoenpaté,

rauwe ham, krab-, garnaal-, zalm- en tonijnsalade, mozzarella, gerookte zalm,

Manhattan, Kentucky, Italien… Inclusief Mexicano’s en wraps voor extra

variatie!

Belegde broodjes



Tijd voor barbecue? Wij zorgen voor alles! Onze BBQ-formules zijn compleet

uitgewerkt zodat jij zorgeloos kan genieten. Elke formule bevat

rauwkostgroentjes (sla, tomaat, witte kool, wortel en komkommer),

aardappelsalade, Aruba pastasalade, sausjes, vinaigrette, broodjes en

botertjes. Liever couscous in plaats van pastasalade? Dat kan voor slechts € 2

extra per persoon. De samenstelling van elke formule is zorgvuldig gekozen en

wordt niet aangepast, zo ben je altijd zeker van een vlotte service en een

heerlijke BBQ-ervaring.

Budget BBQ (1145) - € 17,25/p 

Gemarineerde saté, witte worst en een stukje casselerrib of gemarineerde

kippenfilet

Grillburger BBQ (1156) - € 17,25/p 

Rundburger, kippenburger en entrecoteburgers, met verse bakkerspistolets,

salade, tomaat, augurk, gedroogde uitjes en sausjes inbegrepen.

BBQ Van de Chef (1152) suggestie! - € 21,95/p 

Laat je verwennen met een zorgvuldig samengestelde selectie van de

allerbeste stukken vlees! Onze chef kiest voor jou vier heerlijke stukken per
persoon, waaronder: witte worstjes, barbecueworstjes, Provençaalse

braadworsten, merguez lamsworsten, gemarineerde brochetten, Westernsteak,

lamskoteletjes en lamsboutlapjes, gemarineerde sparerib, Toscaans

varkenshaasjes, gekruid spek, gemarineerd kippenfiletje, kalkoenbrochette,

sensation balletjes... Een onweerstaanbare mix van smaken die gegarandeerd

in de smaak valt!

Veggie BBQ (1158) - € 21,95/p 

Veggieworst en twee veggie burgers

Topmenu BBQ (1146) - € 23,95/p 

Scampibrochet, Westernsteak, Toscaans varkenshaasje en Provençaalse

braadworst

Barbecue
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Premier barbecue
Onze klassieke BBQ-formules zijn al een feest op zich, maar voor wie net dat

beetje extra wil, bieden we de Premier BBQ-formules. 

De garnituren zijn identiek aan de klassieke BBQ, maar met een luxe twist: in

plaats van aardappelsalade krijg je smakelijke patatas bravas en een

heerlijke warme Provençaalse saus.

Premier BBQ Stadius-menu (1154) - € 32,95/p 

Entrecote, saté van Franse kalkoenfilet, witte worst en sparerib

Premier BBQ menu côte à l’os (1159) - € 32,95/p 

Côte à l’os of entrecote aangevuld met een assortiment van verschillende

soorten worst

Premier BBQ tapas (1157) suggestie! - € 34,95/p 

Een mix aan koude en warme antipasti tapas en een ruim assortiment van fijne

specialiteiten: Fiesta scampi, Braziliaanse kippenspiesjes, mini witte worst,

merguez, entrecote van vrouwelijk Witblauw, Toscaanse haasjes, sparerib,

sensation balletjes, gemarineerde lamsbrochetjes...

Supplementen 
3 warme BBQ-hapjes, olijven, kaasblokjes en saucisson pur porc (1144) - €
5,95/p

Zalmpakketje met extra broodjes (590) - € 9,95/p

Noordzeepakketje van witte vis met extra broodjes (589) - € 9,95/p

Premier groentebuffet in combinatie met één van onze ‘luxe barbecue’-

menu’s - € 5,95/p

Barbecue aan huis
De prijzen in deze folder zijn voor afhalingen van de BBQ-pakketten (inclusief

6% btw). Wil je liever de ultieme BBQ-ervaring bij jou thuis, compleet met onze

service ter plaatse? Neem gerust contact met ons op voor meer informatie

over de voorwaarden, of kom langs in één van onze winkels voor persoonlijk

advies.
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Bijgerechten
Gegarneerde koude groenteschotel (1196) - € 6,90/p

Een royale portie verse rauwkostgroenten, prachtig gepresenteerd op een

schotel of, voor grotere groepen, in aparte kommen voor een buffet. Het

assortiment omvat gemengde salade, tomaatjes, worteltjes, komkommer, witte

kool, aardappelsalade (bij gourmet: aardappelblokjes om zelf te bakken) en

een frisse vinaigrette.

Huisgemaakte koude sausjes (995-997) - Vrij verkrijgbaar in de winkel

Zigeunersaus, tartaar, Mexicaanse saus, cocktailsaus, looksaus,

bieslookdressing, currysaus, Blackwell saus, mayonaise en vinaigrette.

Assortiment 3 mini-broodjes (3564) - € 4,50/p

3 mini-broodjes per persoon met botertjes, gepresenteerd in een mandje.

Warme bereidingen
In onze winkel vind je dagelijks een groeiend assortiment aan kant-en-klare

gerechten, verse sauzen, aardappelbereidingen en smakelijke dagschotels.

Klaar om mee te nemen en in een handomdraai op tafel te zetten.

Enkele toppers uit ons aanbod:
Half konijn met pruimen (±1 kg, voor 2-3 personen – 1470) - € 23,95/st

Malse rundstong in tomatensaus met champignons (1324) - € 26,45/kg

Frans kalkoengebraad met saus naar keuze (1329) - € 25,55/kg

Romige aardappelpuree 450 ml (1452) - € 4,50/st

Krokante aardappelkroketjes (1453) - € 0,35/st

Warme groentekrans (1471) - € 7,95/p

Meer lekkers ontdekken?
Kom langs in onze winkels of bekijk onze lunchfolder met het

dagschoteloverzicht op stadius.be
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Bij Stadius kiezen we al jaren resoluut voor kwaliteit,

vakkennis en een persoonlijke aanpak. Of u nu op zoek

bent naar een perfect gebakken steak, een traag

gegaard stoofpotje of een feestelijk gebraad: wij

helpen u graag met advies op maat. Vraag gerust naar

voor tips en bereidingswijzen.

Onze selectie topvlees, met zorg gekozen:

Vrouwelijk rundvlees – extra mals en smaakvol
Witblauw ras | Filet mignon, extra rosbief, pepersteak,

côte à l’os, kraai, wangen, schouder voor stoofpotjes, ...

Fijn Belgisch kalfsvlees – superieure kwaliteit
Gebraad, osso buco, kalfstong, zwezeriken, kalfslapjes,

wangen, ...

Lamsvlees – lokaal en delicaat van smaak
Texel | Boutjes, koteletjes, zadel, gevulde rollade,

ragout, gemarineerde lamskroontjes van topkwaliteit, ...

Varkensvlees – traditioneel lekker
Brasvar | Varkenskroon, finettes, mignonette, gebraad,

haasje, schoudervlees, spiering,

Vers vlees

Desserts
Rijstdessert (1605) - € 3,75/st

Chocolademousse (1603) - € 4,10/st

Tiramisu (1604) - € 4,10/st

Tiramisu met speculoos (1607) - € 4,10/st

Panna cotta met seizoensfruit (1611) - € 4,25/st



Onze colli’s = 15% korting
Slim kiezen, royaal genieten
Geen tijd om telkens opnieuw boodschappen te doen?

 Met onze zorgvuldig samengestelde colli’s heb je altijd kwaliteitsvlees in huis

— vers of diepgevroren, zoals jij het wil. Voordeliger dan apart kopen. Verpakt

op maat van jouw gezin (per kg, 500 g, porties...). Klaar voor je diepvries – wij

vriezen het desgewenst vooraf voor je in. Geef gewoon je voorkeuren door en

wij doen de rest. Slim, lekker en altijd in voorraad!

Gehakt voordeelpakket (667)
€ 98 = € 17 korting! 

1kg gehakt

1kg Zwitserse schijven

1kg kippenburgers

1kg kalfsburgers royal

1kg rundshamburgers

1kg braadworsten

2 vleesbroodjes 500gr

Vers pakket (666)
€ 203 = € 36 korting! 

1kg filet mignon

1kg vers rundstoofvlees

1,5kg malse entrecote

1kg vers buikspek

1kg gemengd gehakt

1kg gemengde braadworst

1kg hespensneetjes

1kg varkensfiletgebraad

1kg varkenskoteletten

1kg kalkoenfiletsneden

1kg malse kalfslapjes

1kg balletjes in tomatensaus

4 Mexicaanse tortilla’s
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Light pakket (664)
€ 149 = € 26 korting! 

1kg magere kalfslapjes

1kg americain natuur

1kg malse biefstuk

1kg kalkoenfiletlapjes

1kg kippenfiletjes

1kg mager kalfsgehakt

1kg kippenbraadworst

1kg kalkoenvogeltjes

Barbecuepakket (665)
€ 86 = € 15 korting! 

4 gemarineerde satés

4 gemarineerde kippenfiletjes

4 witte worstjes

4 stokjes sensation balletjes

4 westernsteaks

4 Frankfurters met spek

4 dollarsteaks

4 st voorgebakken sparerib

Voor bepaalde schalen, mandjes of transportbakken rekenen we een

waarborg aan. Bij het plaatsen van je bestelling laten we je weten hoeveel die

ongeveer zal bedragen.

De waarborg wordt cash betaald bij afhaling, en ook cash terugbetaald bij

het inleveren van de afgewassen materialen in oorspronkelijke staat én op

vertoon van het kasticket.

Waarborgen

Collectief verlof
Ook wij nemen af en toe graag de tijd om de batterijen op te laden. Daarom

sluiten beide winkels tijdelijk de deuren voor ons jaarlijks collectief verlof. Zo

kunnen we er nadien weer vol enthousiasme en met verse ideeën tegenaan

gaan!

Stadius Local is gesloten vanaf donderdag 17 juli om 18u30
 en verwelkomt je opnieuw op woensdag 6 augustus om 7u30.

Stadius City sluit de deuren vanaf vrijdag 18 juli om 16u
 en is terug open op dinsdag 5 augustus om 6u30.

Laat je bestelling op tijd weten, zo hoef je niets te missen tijdens onze

vakantie. 19



Stadius Local
Alfons Braeckmanlaan 188 
9040 Sint-Amandsberg
09 228 43 03
local@stadius.be
 
OPENINGSUREN
ma, wo, do, za, zo
di, vr

Stadius City
Gasmeterlaan 169

 9000 Gent
09 223 25 81

 city@stadius.be
 

OPENINGSUREN
6.30u. - 18.30u.
6.30u. - 13.00u.
7.30u. - 18.30u.

gesloten

www.stadius.be

Stadius vof
Gasmeterlaan 169

9000 Gent
BTW-BE 0455 381 049

7.30u. - 18.30u.
gesloten. 

ma, di, wo, vr.
do
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zo

Onze ‘Smiley’ het hoogste kwaliteitslabel van het FAVV is
binnengehaald voor beide winkels! Hoe cool is dat?

Meer info over allergenen? Vraag ernaar! 
Let op: de samenstelling van producten kan wijzigen. 


